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Hrana
Ljubljančani so vedno malce sloveli po ekscesnem uživanju v hrani in pijači - celo tako, da je 
ljubljanski magistrat v 17. stoletju sprejel odlok, ki je določal, da se sme na gostijah ponuditi 
največ 20 vrst jedi.
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Hladne začetne jedi
Geografsko ali s poreklom zaščitene mesnine in siri

Sir Tolminc 	  10,80 €
( Mlekarna Planika, zaščitena označba porekla ) 
trdi polnomastni sir iz kravjega mleka, marelična marmelada s hrenom, pražena bučna semena, suho sadje

Bovški ovčji sir	 15,80 €
( Ekološka kmetija Škander, zaščitena označba porekla )
trdi sir iz ovčjega mleka, marelična marmelada s hrenom, suho sadje in oreščki

Kraški pršut	  12,90 €
( pršutarna Lokev s Krasa, zaščitena geografska označba ) 
zaradi daljše dobe zorjenja na kraški burji, ki poteka najmanj 16 mesecev, je tako dozorel pršut čvrstejše 
in intenzivnejše strukture, s polno in rahlo bolj slano aromo;
postrežen s suhim ali svežim sadjem in praženimi bučnimi semeni

Kraška panceta	  11,20 €
( pršutarna Lokev s Krasa, zaščitena geografska označba ) 
panceta zori v kraški kleti, v kateri pod naravnimi pogoji razvije pravo pristno plesen, katera ji daje dodatne 
značilne senzorične lastnosti;
postrežena s suhim ali svežim sadjem in praženimi bučnimi semeni

Kraški zašink 	 12,80 €
( Oštirjeva kmetija, zaščitena geografska označba )
kraški zašink je sušen svinjski vrat značilne ovalne oblike, mešanica začimb, v kateri prevladujeta 
česen in poper, pa mu dajeta bogat vonj in okus;
postrežen s suhim ali svežim sadjem in praženimi bučnimi semeni
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Dilca geografsko zaščitenih dobrot	 20,80 €
kraški pršut, kraška panceta ( pršutarna Lokev s Krasa ), kraški zašink ( Oštirjeva kmetija ), 
sir Tolminc ( Mlekarna Planika ), 
bovški ovčji sir ( Ekološka kmetija Škander ), slivova marmelada s hrenom, mešani izbor 
domače vložene zelenjave, suho ali sveže sadje, pražena bučna semena

Pršut pa sir	 15,80 €
kraški pršut ( pršutarna Lokev s Krasa ), poltrdi kravji sir Volbenk ( Pustotnik ), 
zelene olive, sveže ali suho sadje, oreščki

Sirova dilca	 19,00 € 
kravji sir z belo plesnijo Kosobrin ( Pustotnik ), bovški ovčji sir ( Ekološka kmetija Škander ), 
sir Tolminc ( Mlekarna Planika ), dimljen kravji sir ( Pustotnik ), kozji sir ( kmetija Žerjal ), 
marelična marmelada s hrenom, suho ali sveže sadje, pražena bučna semena

Goveji jezik	 8,60 €
Goveji jezik je bil že od poznega 19. stoletja v stalni ponudbi mestnih mesarij in ni veljal več 
le za priboljšek ob nedeljskem kosilu. 
kuhan goveji jezik z bučnim oljem in okisano rdečo čebulo

Pašteta Figovec 	  7,80 €
domača piščančja jetrna pašteta z maslom in domačo figovo marmelado

Tris namazov 	 8,00 € 
skutin namaz z bučnim oljem in bučnimi semeni, pašteta Figovec, gorenjska zaseka z rdečo čebulo

Govedina v solati	 15,80 €
natrgan bočnik iz juhe z rdečo čebulo in trdo kuhanim jajcem, zabeljen z bučnim oljem ter jabolčnim kisom
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Tople začetne jedi
Čompe 	 6,80 €
Čompe so pastirska jed, značilna za bovški del Slovenije, 
kjer je ‘’čompe’’ narečni izraz za krompir. To je jed iz kuhanega neolupljenega krompirja, 
razpolovljenega in nadevanega s svežo skuto in s svežimi zelišči.
Pri nas jih nadevamo s kravjo skuto in drobnjakom.

Sirovi štruklji s čemaževim pestom	 9,80 €
Štruklji so ena najbolj značilnih slovenskih jedi, ki so jih uživali ob praznikih in ob večjih 
skupnih opravilih. Narejeni so iz vlečenega testa z različnimi nadevi.
Sirovi štruklji so slana različica skutinih štrukljev.
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Jedi na žlico
Goveja juha 	 4,60 €
domača goveja juha postrežena z jajčnimi rezanci

Zelenjavna mineštra 	 4,60 €
Mineštra je bogata zelenjavna juha, ki pri sestavinah nima pravil, saj ima vsaka hiša svoj recept.
por, korenje, brokoli, cvetača, stročji fižol, grah, sveža zelišča …

Bograč 	 12,40 €
Poznamo veliko golažev, a le en je bograč - kralj golažev in najbogatejši med njimi. 
Tradicionalna slovenska jed iz Prekmurja, ki jo sestavljajo tri vrste mesa – divjačina, svinjina, 
govedina, na svinjski masti prepražena čebula, paprika, krompir…
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Glavne jedi
Kranjska klobasa ( zaščitena geografska označba )	 13,80 €
Kranjska klobasa je poltrajna prekajena klobasa iz najboljših delov mesa in slanine. 
Kot zanimivost lahko povemo, da je kranjska klobasa nebeško dobra in tudi že vesoljno znana, 
saj je v letu 2006 poletela med zvezde z ameriško astronavtko slovenskega rodu Sunito Willams.
Postrežemo jo z medeno gorčico in smetanovim hrenom.

Telečja jetrca	 12,80 €
telečja jetrca, pražena na svinjski masti s čebulo in rdečim vinom, 
postrežena s praženim krompirjem z ocvirki

Goveji bočnik	 14,50 €
v juhi kuhan goveji bočnik, postrežen s pire krompirjem, kremno špinačo in sveže naribanim hrenom

Goveja lička 	 24,20 €
počasi dušena goveja lička s korenčkom ter čebulo s slivami, pražen krompir z ocvirki

Svinjska pečenka 	 14,50 €
pečena svinjska vratovina v naravni omaki, pražen krompir z ocvirki

Bržola ( rib eye ) 	 34,60 €
goveja bržola s sezonsko zelenjavo in ocvrto čebulo

Biftek s tartufovim maslom	 38,00 €	 	
4-6 tednov suho zorjen goveji pljučni file ( 250 g ) 
s tartufovim maslom, priloga po izbiri

Svinjska krača 	 29,40 €	
počasi pečena svinjska krača s pečenim krompirjem
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Ljubljanc ‘na obroke’ 	 18,80 €
ocvrt svinjski kare s sirovo omako in kuhano šunko, priloga po izbiri 

Leteči žganci 	 13,80 €
Ocvrta piščančja bedrca in perutničke, duhovito poimenovane kot leteči žganci, so bili 
po virih iz 17. stoletja najbolj priljubljena malica pristaniških delavcev ob Ljubljanici. 
Pri nas postrežemo piščančja bedrca s praženim krompirjem z ocvirki.

Pohan pšan’c 	 polovica	 20,90 €
ocvrt piščanec, pražen krompir z ocvirki 	  cel	 37,60 €

Piščančji file	 17,80 €
piščančji file na žaru s hišno polento in sezonsko zelenjavo

Istrski fuži	 19,60 €
istrski fuži s tartufato in bovškim ovčjim sirom

Loparnica 	 11,50 €
pisana paleta okusov v zloženki iz vlečenega testa, ki jo sestavljajo plasti pora, 
rdečega zelja, korenja in skute

Idrijski žlikrofi po Figčevo 	 19,00 €
idrijski žlikrofi, polnjeni s krompirjem in ocvirki, v telečji omaki z gomoljno zelenjavo

Idrijski žlikrofi po Figčevo ( brezmesni )	 14,80 €
idrijski žlikrofi, polnjeni s krompirjem, v omaki sezonske zelenjave 
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Brancinov file	 22,30 €
file piranskega brancina v škrtocu na krompirju z gomoljno zelenjavo in ribjo omako

Telečja krača za 4 osebe ( po prednaročilu )	 88,00 €
počasi pečena telečja krača v naravni omaki s pečenim krompirjem in mešano zelenjavo
( pripravimo tudi za domov ) 
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Solate
Solata Figovec 	 9,60 €
ljubljanska ledenka, rezine hruške, gomoljna zelenjava, kozji sir, orehi, 
preliv rdeče pese in korenčkov pire

Vodnikova solata 	 9,60€
Vodnikova motovilčeva ali »repinclova« solata
Slavni recept za solato je objavil Valentin Vodnik v prvi kuharski knjigi v slovenskem jeziku - 
»Kuharskih bukvah«, ki so izšle v Ljubljani l. 1799. Solato sestavlja motovilec, kuhana cvetača, r
deča pesa ter trdo kuhano jajce, zabeljena je z bučnim oljem in jabolčnim kisom.

Ornk radič 	 9,80€
rdeč radič s krompirjem, zabeljen z ocvirki, bučnim oljem in jabolčnim kisom

Zeljna solata s fižolom ( sezonsko ) 	 3,80 €
zabeljena s sončničnim oljem in vinskim kisom

Solata s tržnice	 mala	 4,00 €
mešana solata iz sezonskih sestavin slovenskega porekla,	 velika 	 5,80 €
zabeljena z jabolčnim kisom in bučnim oljem		
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Priloge
Pražen krompir na masti z ocvirki	 3,90 €
Pražen krompir je kralj krompirja, receptov zanj je toliko, kolikor je Slovencev. Pražen krompir 
ima tudi svoje podporno društvo, ki si prizadeva za priznanje praženega krompirja kot samostojne jedi. 
Ima tudi svojo himno, vsako leto pa društvo organizira svetovni festival praženega krompirja, 
kjer lahko poskusite nešteto različic praženega, tenstanega ali zaroštanega krompirja.

Pire krompir 	 3,90 €

Pražena zelenjava na maslu	 3,60 €

Sirovi štruklji	 5,20 €

Polenta 	 3,60 €
domač koruzni zdrob kuhan na mleku in smetani
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Sladice
Šmorn	 8,80 €
praženec z domačo jabolčno čežano

Prekmurska gibanica 	 8,80 €
Prekmurska gibanica je posebnost med sladicami, uvrščamo jo med slovenske nacionalne 
kulinarične dobrote. Ponaša se z evropsko zaščito zajamčene tradicionalne posebnosti. Ta bogata 
prekmurska praznična in obredna jed je dobila ime po besedi güba in se je v pokrajini ob Muri 
uveljavljala že v zelo starih časih. 
tradicionalna slovenska sladica iz vlečenega testa z jabolčnim, skutnim, makovim, orehovim
in smetanovim nadevom

Kremna rezina v teglcu 	 6,00 €
jajčna vanilijeva krema s stepeno sladko smetano in hrustljavim vlečenim testom, 
postrežena v kozarcu

Skutini štruklji 	 7,40 €
sladka različica značilne slovenske jedi, postreženi z medenimi drobtinami
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HIŠNI LEDENI ČAJI 0,3 L

TAVŽENTROŽA LEDENI ČAJ	  4,50 €
( čaj slovenske rož’ce, ingver & meta sirup, 
jabolčni sok, limonin sok )

DOMAČI LEDENI ČAJ 	 4,50€	
( bezgov čaj, zeliščni čaj, meta, sok rdeče pese,
 limonin sok, bezgov sirup, med )

LIMONADE 0,3 L

LIMONADA 	 3,10 €

LIMONADA Z DODATKI 	  3,80 €
( sivka, bezeg, sveža meta )

MEHURČKASTA LIMONADA 	 3,80 €

MEHURČKASTA LIMONADA Z DODATKI 	  4,10 €
( sivka, bezeg, sveža meta )

Vode in sokovi
ZALA 0,5 L	 2,80 €

ZALA Z OKUSOM 0,5 L	  2,90 €

RADENSKA 0,25 L	  2,80 €
(classic, naturelle)

RADENSKA 1,0 L	  6,00 €

RADENSKA NATURELLE 1,0 L	 6,00 €

RADENSKA Z OKUSOM 0,25 L	  2,80 €
( različni okusi )

FIRST ANTISTRESS VODA 0,5 L	  4,50 €
( sivka in hruška )

FIRST VITALNA VODA 0,5 L	  4,50 €
( meta in limeta )

DOMAČI SOKOVI 
KMETIJE TRSTENJAK 0,25l 	 3,70 € 
( breskev, jagoda, hruška, jabolko, pomaranča )

LEDENI ČAJ 0,33 L	 3,30 €

ORAKETA 	 2,80 €
( različni okusi )
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GAZIRANE PIJAČE
COCKTA 0,275 L	 3,30 €

COCKTA FREE 0,275 L	  3,30 €

ORA 0,25 L	 3,40 €

TONIK DIALOGUE 0,2 L	  6,00 €
( Mediterran, Dry Bitter )

ŠABESA 0,3 L 	 3,30 €

TOPLI NAPITKI
CANKARJEVA KAVA V KAVNIKU	 4,10 €

CANKARJEVA KAVA V KAVNIKU 
ZA DVA	 5,10 €

KRATKA KAVA	 2,20 €

PODALJŠANA KAVA	 2,20 €

KAVA S SMETANO	 2,50 €

KAVA Z MLEKOM	 2,50 €

KAVA S SPENJENIM MLEKOM 	 2,50 €

BELA KAVA	 2,90 €

VELIKA BELA KAVA 	 3,50 €

BREZKOFEINSKA KAVA 	 2,40 €

BREZKOFEINSKA KAVA 
Z MLEKOM ALI S SMETANO	 2,80 €

BELA BREZKOFEINSKA KAVA	 3,20 €

VROČA ČOKOLADA	 4,20 €

VROČA ČOKOLADA S SMETANO	 4,70 €

ČAJ 	 3,10 €
( sadni, meta, bezeg, babičin čaj, domači čaj )

ČAJ ZA DOBER DAN	 3,10 €
( zeliščni čaj )

DODATKI
MED	 0,60 €

LIMONA	 0,50 €

MLEKO	 0,50 €

OVSENO MLEKO	 0,70 €
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TočenO pivO
UNION 0,2 L	  2,90 €

UNION 0,3 L	 3,50 €

UNION 0,5 L	 4,10 €

UNION IPA 0,3L	 4,60 €

UNION IPA 0,5L	 5,10 €

UNION NEFILTRIRANO 0,3L 	 3,90€

UNION NEFILTRIRANO 0,5L	  4,90€

USTEKLENIČENO PIVO
LAŠKO 0,33 L	 3,60 €

SMILE 0,33 L	 4,10 €

ZLATOROG TEMNO 0,5 L	 4,10 €

UNION RADLER 0,5 L	 4,20 €
( grenivka ) 

HOPPY LAGER 0.0% 0,5 L	  4,70 €
( brezalkoholno )

KRAFT PIVA
PELICON THE 3RD PILL IPA 0,5 L 	 6,60 €

PELICON BLACK AURORA
TEMNI ALE 0,5 L 	 6,60 €
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ŽGANJE 0,03 L

Pelinkov’c	 4,00 €
Bahne 

Grenki Pelinkovec 	  4,50 € 
Fructal

Viljamovka Prior reserve	 5,00 €
Fructal

Viljamovka	 5,00 €	
Bahne

Sadno žganje 	 4,00 €	
Kržič

Slivovka	 5,00 € 	
Kržič

Kutina	 5,00 €
Premium spirits

Orehovec	 4,00 €
Kržič

Travarica	 4,00 €	
Fructal

Grenčica	 6,50 €	
Pleter

Brinjevec	 5,50 € 	
Dana

Metino žganje	 4,00 €	
Bahne

Vodka Slovenia	 7,80 € 
Fructal

Vodka 2000	 4,00 € 
Fructal

Blisky	 5,00 €
Gamsar

Aufbix gin	 4,50 € 

Monologue gin 	 5,90 €

Vinjak Pilon	 13,00 €
Vipava 1894

Rum domači	 4,00 € 	
Petovia

LIKERJI 0,03 L

Figovec 	 4,00 €	
Kržič

Zeliščni liker 	 4,00 €
Bahne

Borovničev’c 	 4,00 €
Bahne
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KOKTEJLI
Črni Hugo	 8,50 €
kraška penina, limonin sok, bezgov sirup, 
Radenska, meta

Jagodka	  9,00 €
muškat Ottonel, Radenska, jagodni sok, limonin sok, 
rezina limone

Domači Hugo	 9,50 €
vodka, penina, bezgov sirup, limona, Radenska, meta 

Medeni liker	  4,00 €
Bahne

Smrekov’c 	 4,00 €
Bahne

Malinov’c 	 4,00 €
Bahne

Teranov liker	 4,00 € 
Vinakras

Robidov’c 	 4,00 €
Bahne

Čokoladni liker 	 4,00 €	
Fructal

Pelinkovec Špric	  9,50 €
pelinkovec, penina, bezgov sirup, limona, Radenska 

Slovenski mohito	 9,00 €
metino žganje, limeta, rjavi sladkor, Radenska, 
sveža meta

Slovenski Negroni	 9,00 €
gin, grenčica, vermut, sladkorni sirup

Lavanda 	 9,00 €
gin, sivkin sirup, medica, vanilija, limonin, 
naravni penilec

Ljubljana Mule 	  9,00 €
vodka, limonin sok, ingverjev sirup, Radenska

Gozdna rusalka	 8,00 €
gin, robidov liker, bezgov sirup, limeta, Radenska

Radoživa Rusalka 	 9,00 €
gin, metini listi, penina, bezgov sirup, Radenska, limeta

Kisli Viski 	 9,00 €
Blisky Gamsar, limonin sok, sladkorni sirup, naravni 
penilec

Hišni špricer 	 9,00 €
malinov liker, rose penina, limonin sok, Radenska
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Vi ste
tukaj

VINA
Slovenija se deli na 3 vinorodne dežele ( Podravje, Posavje in Primorska ) ter na 9 vinorodnih okolišev. 
Za vas smo izbrali vina slovenskih avtohtonih sort in sort, ki so se v stoletjih tako spremenile, da se 
razlikujejo od izvorne sorte ( kot npr. refošk, rebula… )
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AVTOHTONA SLOVENSKA VINA 0,75 L

PINELA Lanthieri, suho belo vino	 34,00 €	 0,1 L 	 4,90 €
Vipava 1894, Vipavska dolina, Vinorodna dežela Primorska
Pinela je avtohtona sorta, ki uspeva le v Vipavski dolini. Prvič je bila omenjena že leta 1324. 
Za uspevanje potrebuje najbolj prevetrene zračne hribovite lege vinogradov in prav vipavska burja 
in obilica sonca ji dajeta idealne pogoje za pridelavo vrhunskega vina. Pinela je sveže vino zlatorumene 
barve s sadnim vonjem.

ZELEN, suho belo vino	 29,00 €	 0,1 L 	 4,20 €
Čebron, Vipavska dolina, Vinorodna dežela Primorska
Zelen je avtohtona sorta, ki uspeva na prisojnih pobočjih Vipavske doline in je tam poznan že stoletja. 
Vino je veljalo za pijačo plemičev, duhovščine in premožnih posestnikov. Trta rodi žlahtno, a zelo malo, 
tako da je nikoli niso množično zasajali, v osemdesetih letih prejšnjega stoletja je bil na robu izumrtja. 
Skupina vinogradnikov se je leta 2003 povezala v Konzorcij Zelen, da bi zavarovali kakovost sorte 
in utrdili njene sortne značilnosti. V svojo predstavitveno zgibanko so napisali: »Zelen je preveč povezan 
z rodovi, ki so ga vzgajali, in preveč drugačna sorta, da bi njeno prihodnost prepustili naključju...«
Zelen je sveže vino iskrivo rumene barve z odtenki zelene, ima vonj po sadju ter mediteranskih dišavnicah.
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ŽAMETOVKA
Poznana tudi pod imenom Žametna črnina, je najstarejša avtohtona sorta v Sloveniji. Je tudi sorta 
najstarejše trte na svetu, ki še rodi, ta trta raste v Mariboru ( Štajerska ) in je stara več kot 400 let ter tudi 
vpisana v Guinessovo knjigo rekordov. Uporablja se predsem za mešana rdeča vina, kot so Cviček, 
Metliška črnina, Bizeljsko rdeče… 
Nekatere od njih lahko poskusite v Slovenski hiši:

METLIŠKA ČRNINA, suho rdeče vino 	 28,00 €	 0,1 L 	 4,00 €
( žametna črnina, modra frankinja, portugalka )
Šturm, Bela krajina, Vinorodna dežela Posavje

CVIČEK OD FARE, suho rdeče vino 	 29,00 €	 0,1 L 	 4,20 €
( žametna črnina, modra frankinja, kraljevina, laški rizling ) 
Frelih, Dolenjska, Vinorodna dežela Posavje
Cviček je vino z oznako priznanega tradicionalnega poimenovanja in je eno redkih vin na svetu, 
pri katerem je dovoljeno mešati rdeče in bele sorte grozdja. Cviček ima zelo nizko stopnjo alkohola 
( 8,5 do 10% ), ter prijetno kislino, je zelo pitno vino in se odlično prilega k vsem jedem.

MODRA FRANKINJA, suho rdeče vino	 39,00 €	 0,1 L 	 5,60 €
Kobal, Štajerska, Vinorodna dežela Podravje
Trta modra frankinja se je na slovenskih tleh rodila pred več kot 300 leti, danes je prisotna zlasti v 
Posavju, na Bizeljskem in v Beli krajini. Vino modra frankinja je na mizah vse pogosteje kot samostojno 
vino, sicer pa je pomemben del mešanih vrst rdečega vina, kot so cviček, bizeljsko rdeče in metliška črnina. 
Vino je rdeče-modrikaste barve z dodatkom vijoličnih odtenkov, je prijetno polno in bogato, sveže in sadno, 
primerno tudi za staranje. V kulinariki ga priporočajo ob suhomesnatih in divjačinskih jedeh ter seveda k 
tradicionalnemu slovenskemu jedilniku.

REBULA, suho belo vino	 34,00 €	 0,1 L 	 4,90 €
Jakončič, Goriška Brda, Vinorodna dežela Primorska
Rebula je zelo razširjena v Goriških brdih, kjer jo mnogi štejejo za avtohtono sorto, čeprav bi bilo 
pravilneje reči da je udomačena lokalna sorta. Rebula preprosto mora odsevati iskrivost, ki jo ima pomlad, 
so prepričani številni pridelovalci tega priljubljenega vina, ki je zaradi svojih lastnosti tudi odlična osnova 
za pridelavo vrhunskih penin. Gre namreč za sveže in pitno vino, njena barva je rumena do slamnato 
rumena, opazite lahko tudi zelenkaste odtenke. Rebula ima res dolgo zgodovino, v kateri so jo pili tako 
plemiči kot nižji sloji. Dandanes pa je po zaslugi briških vinarjev večkrat nagrajena tudi v svetovnem 
merilu, na kar so Brici več kot ponosni. 
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PENEČA VINA 0,75 L

ZLATA PENINA SELECTION, zelo suho 	 36,00 €	 0,1 L 5,20 €	
Radgonske gorice, Štajerska, Vinorodna dežela Podravje 		

KRAŠKA PENINA, suho	 33,00 €	 0,1 L 	 4,80 €	  
Vinakras, Kras, Vinorodna dežela Primorska

PENINA EXTRA BRUT ROSE, izredno suho	  42,00 €	 0,1 L 	 6,00 €	
Frelih, Dolenjska, Vinorodna dežela Posavje 		

PENINA EXTRA BRUT, izredno suho	  42,00 €		
Frelih, Dolenjska, Vinorodna dežela Posavje 		

BJANA BRUT, zelo suho	  58,00 €			 
Bjana, Goriška brda, Vinorodna dežela Primorska 		

BJANA BRUT ROSE, zelo suho	 59,00 €			 
Bjana, Goriška brda, Vinorodna dežela Primorska		
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BELA VINA 0,75 L

MALVAZIJA LANTHIERI, suho	 32,00 €	 0,1 L 	 4,60 €
Vipava 1894, Vipavska dolina, Vinorodna dežela Primorska		

MALVAZIJA, suho	 29,00 €	 0,1L	  4,20 €
Čebron, Vipavska dolina, Vinorodna dežela Primorska			 

CHARDONNAY, suho	 34,00 €	 0,1L	  4,90 €
Čebron, Vipavska dolina, Vinorodna dežela Primorska

SAUVIGNON BLANC, suho	 36,00 €	 0,1L	  5,20 €
Kobal, Štajerska, Vinorodna dežela Podravje

VELIKO CHARDONNAY, suho 	 74,00 €	
Movia, Goriška Brda, Vinorodna dežela Primorska			 

REBULA, suho	 38,00 €	
Movia, Goriška Brda, Vinorodna dežela Primorska			 

SIVI PINOT, suho	 38,00 €		
Marjan Simčič, Goriška brda, Vinorodna dežela Primorska			 

SAUVIGNONASSE, suho	 39,00 €	  
Movia Exto Gredič, Goriška brda, Vinorodna dežela Primorska			 

CAROLINA BELA, suho 	  56,00 €
( chardonnay, sauvignon, rebula )	
Jakončič, Goriška brda, Vinorodna dežela Primorska			 
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VELIKO BELO, suho	 64,00 €
( sivi pinot, sauvignon )	
Movia, Goriška brda, Vinorodna dežela Primorska	

RENSKI RIZLING, polsuho	 41,00 €	
Gjerkeš, Prekmurje, Vinorodna dežela Podravje	

TRAMINEC & MUŠKAT, sladko	 36,00 €	 0,1 L 	 5,20 €	
Puklavec, Štajerska, Vinorodna dežela Podravje

MUŠKAT OTTONEL, sladko	 36,00 €	  0,1 L 	 5,20 €	
Puklavec, Štajerska, Vinorodna dežela Podravje			 
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RDEČA VINA 0,75 L

CABERNET SAUVIGNON, suho	 34,00 €	 0,1 L	 4,90 €
Jakončič, Goriška brda, Vinorodna dežela Primorska

CABERNET SAUVIGNON, suho	 33,00 €	 0,1 L	 4,80 €
Čebron, Vipavska dolina, Vinorodna dežela Primorska

BARBERA LANTHIERI, suho 	 36,00 €	 0,1 L 	 5,20 €
Vipava 1894, Vipavska dolina, Vinorodna dežela Primorska

REFOŠK, suho	 38,00 €	 0,1 L	 5,50 €
Rodica, Slovenska Istra, Vinorodna dežela Primorska

TERAN, suho	 34,00 €	 0,1 L	 4,90 €
Vinakras, Kras, Vinorodna dežela Primorska

TURNO, suho	 39,00 €	 0,1 L	 5,60 €
( merlot, cabernet sauvignon )	
Movia, Goriška Brda, Vinorodna dežela Primorska

MERLOT, suho	  42,00€	 0,1 L	 5,60 €
Ferjančič, Goriška brda, Vinorodna dežela Primorska

MODRI PINOT, suho	 36,00 €	
Tilia estate, Vipavska dolina, Vinorodna dežela Primorska

ČRNA REBULA, suho	 44,00 €		
Erzetič, Goriška brda, Vinorodna dežela Primorska
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STARA BRAJDA RDEČA, suho	 64,00 €	
( merlot, cabernet franc, cabernet sauvignon, refošk )
Ščurek, Goriška brda, Vinorodna dežela Primorska

CAROLINA RDEČA, suho	  59,00 €
( cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc )
Jakončič, Goriška brda, Vinorodna dežela Primorska

VELIKO RDEČE, suho	 90,00 €
( cabernet sauvignon, modri pinot )
Movia, Goriška Brda, Vinorodna dežela Primorska

DUET, suho	  59,00 €
( merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc ) 
Edi Simčič, Goriška Brda, Vinorodna dežela Primorska

MODRI PINOT, suho	  62,00 €
Marjan Simčič, Goriška Brda, Vinorodna dežela Primorska

CABERNET FRANC, suho	 39,00€	
Ščurek, Goriška brda, Vinorodna dežela Primorska

MY RED, suho 	 59,00 €
( syrah, modri pinot ) 
Sanctum, Štajerska, Vinorodna dežela Podravje

ECHO RDEČE, suho	 39,00 €
( merlot, barbera, modra frankinja )
Frelih, Dolenjska, Vinorodna dežela Posavje
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ORANŽNA VINA 0,75 L

SIVI PINOT GORIČKO, suho	  39,00 €	  0,1 L	  5,80€
Marof, Prekmurje, Vinorodna dežela Podravje		

AMBRA, suho	 47,00 €
( sivi pinot )			 
Movia, Goriška Brda, Vinorodna dežela Primorska

ROSE VINA 0,75 L

ROSE, polsuho	 43,00€	 0,1 L	  6,20€
Batič, Vipavska dolina, Vinorodna dežela Primorska		

ROSE, suho	 36,00 €	
Ferjančič, Vipavska dolina, Vinorodna dežela Primorska		

EVIN ROSE, suho	 38,00 €		
Bordon, Slovenska Istra, Vinorodna dežela Primorska	
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VINSKE MEŠANICE
ŠPRICER 	 3,50 €
( 0,1 L belo vino, 0,1 L Radenska )

ŽVIŽGOVC 	 4,80 €
( 0,2 L Cviček, 0,1 L Radenska )

MIŠ MAŠ 	 4,80 €
( 0,2 L rdeče vino, 0,1 L Ora ) 

BAMBUS 	 3,80 €
( 0,1 L rdeče vino, 0,1 L Cockta ) 

BEVANDA	 2,90 €
 ( 0,1 L belo vino, 0,1 L voda )
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CIGARETE
Cene cigaret so označene pri točilnem pultu.
Cigarete lahko kupite pri točilnem pultu.

S HIŠA d.o.o, Cesta dveh cesarjev 170, 1000 Ljubljana
Davčna številka: SI80200672, Matična številka: 8960216000

P.E. Slovenska Hiša Figovec, Gosposvetska cesta 1, 1000 Ljubljana
Vrsta obrata: Gostilna z gostinskim vrtom

9,5% oz. 22% DDV je vračunan v ceni. Cene so v EUR.

Seznam jedi, ki vsebujejo alergene, se nahaja v nadaljevanju cenika.

Cenik velja od 1. 7. 2025


